
 

Меню фуршета на 60 

Мясные

Брускета с салями,оливками

Закуска "Цезарь " на хрустящем

Канапе с пармой 

Канапе с бужениной и зеленью

Профитроли с салатом "Нежность

Рыбные

Канапе с семгой 

Креветка с лососевым мусом

Лодочки с икрой и сыром

Сырные закуски

Тарталетка с творожным сыром

Овощная соломка с соусом

Сыр с фруктами на шпажке

Мини моцарелла с черри

Теплые закуски

Семга в маковой корочке на

Биточки из индейки в беконе

Шашлычки из свинины на шпажке

Выпечка

Пирожки с капустой 

Слоеные пирожки со шпинатом

Пирожок с мясом 

Напитки

Морс из лесных ягод 

Минеральная вода б/г 

Чай пакетированный,кофе растворимый

Дополнительно

Обслуживающий персонал

Транспортные расходы 

Текстиль, посуда стекло 

 

фуршета на 60 человек (2021 г.)  – 82900 руб

Мясные закуски  Выход  

салями оливками и вяленными томатами 50 

на хрустящем  тосте. 35 

    25 

бужениной и зеленью 30 

салатом "Нежность" 30 

Рыбные закуски   

30 

лососевым мусом в профитроли 35 

и сыром   30 

Сырные закуски, фруктовые   

творожным сыром и зеленью 25 

соломка с соусом тар-тар 40 

на шпажке на шпажке 2 шт 30 

моцарелла с черри 30 

Теплые закуски в мармите   

маковой корочке на шпажке 60 

индейки в беконе 60 

свинины на шпажке 60 

Выпечка   

40 

пирожки со шпинатом и яйцом 40 

    40 

Напитки       

  200 

  500 

пакетированный кофе растворимый 200 

Дополнительно 

Обслуживающий персонал   

   

   

 

руб.  
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